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Propozycja I 
 

Zupa: 

 

 Domowy rosół z makaronem, dodatkami i świeżą natką zielonej pietruszki 
(podawany w wazach) 

 

 

 
Danie główne (wieloporcjowo): 

 

 Rolada wieprzowa z farszem z ogórka kiszonego, boczku i cebuli 50% 

 Pieczeń wołowa w sosie musztardowym 50% 

 Panierowane koperty drobiowe z pieczarkami, porem i serem 50% 

 

 Ziemniaki z wody z koperkiem 

 Kluski śląskie 
 Ziemniaki pieczone 

 Sos pieczeniowy 

 

 Sałatka z czerwonej kapusty 

 Surówka z białej kapusty z koperkiem i zielonym ogórkiem 

 Surówka z marchwi z jabłkiem 

 

 

 

 
           Deser: 

 

 Szarlotka z czekoladową bitą śmietaną 

 

 

 
          Napoje: 

 

       Kawa, herbata – wg życzenia w cenie menu 

 
 
 
Koszt: 80,00 zł brutto/ os.



 

 

 

Propozycja II 
 

Zupa: 
 

 Domowy rosół z makaronem, dodatkami i świeżą natką zielonej pietruszki   
 

 
Danie główne (wieloporcjowo): 

 

 Panierowana roladka z kurczaka z serem i szynką 50% 

 Rolada śląska 50% 

 Polędwiczka wieprzowa w boczku z sosem z suszonego pomidora 50% 
 

 Ziemniaki z wody z koperkiem 

 Kluski śląskie 
 Ziemniaki opiekane 

 Sos pieczeniowy 

 

 Sałatka z czerwonej kapusty 

 Surówka Colesław 

 Buraczki z musztardą francuską 

 

 
Deser: 

 

 Beza z masłem orzechowym, karmelem i owocami sezonowymi 

 

 
Napoje: 
 

 Kawa, herbata – wg życzenia w cenie menu 

 

 
Koszt: 90,00 zł brutto/ os.



 

 

 

 
Zimne  przekąski 

 

 

 Półmisek  mięs pieczonych na zimno (schab pieczony w ziołach/ indyk z bazyliowym 
pesto/ pręga wołowa  z zielonym pieprzem) 

 Półmisek wędlin swojskich 

 Półmisek serów twardych i pleśniowych z orzechami,  
winogronami i konfiturą żurawinową 

 Śledź z suszonym pomidorem i kaparami 

 Klasyczna sałatka jarzynowa 

 Sałatka meksykańska 

 Sałatka wiosenna z dresingiem ziołowym 

 Pieczywo misname, masło  
 

 
Koszt: 45,00 zł brutto/ os. 

 
 

 

 

 
Możliwość domówienia kolacji – płatne dodatkowo: 

 

 

 Tradycyjny barszcz czerwony z pasztecikiem z farszem mięsnym – 15,00 zł / os. 
 

 Bogracz z kluseczkami i pieczywem – 22,00 zł / os. 

 

 Kurczak curry z warzywami i ryżem (potrawka)– 25,00  zł / os. 

 

 Leczo warzywne (wege) – 15,00 zł / os.



 

 

 

Napoje: 
 

 Woda źródlana z miętą i cytryną- dzbanek 1 l - 9,00 zł 

 Soki owocowe – dzbanek 1, l – 12,00 zł 

 Napoje gazowane: Coca-cola, Fanta, Sprite – 5,00 zł/ 0,2 l 
 

 

Oferujemy pakiety napoi bez ograniczeń: 
 

 Pakiet sok + woda źródlana – płatne dodatkowo 20,00 zł / os. 
 Pakiet napoje gazowane (Coca-cola, Fanta, Sprite, woda gazowana) –  

płatne dodatkowo 25,00 zł / os. 
 Pakiet napoje gazowane + soki – płatne dodatkowo 30,00zł / os. 

 

 

 

Dodatkowe ustalenia: 

 

 Podane ceny są cenami brutto, zawierają odpowiednio  podatek VAT  w stawce 8 i 
23%, 
 

 Wszelkie produkty i dania które pozostaną po uroczystości zostają spakowane – 
odbiór do 24 godzin, 
 

 Dzieci do lat 12 płatne ½ ceny / Dzieci do lat 3 gratis 
 

 Do Restauracji PASTAMORE by Dawid Konior  w kompleksie GRĘPIELNIA przynależy 
bezpłatny parking dla Gości.   

 
 

 


